seit 1968

Dic Pinte

Getranke- und Speisekarte

Cocktails 750€ Spirituosen 4¢l  Ginscl micTonico2L. 7,50 €
Long Island Ice Tea Wodka Three Sixty Black 300€  Tanqueray Gin 43%
ISkey Sour rschwasser 10 Jahre 3,00 Angelika, Koriander, Orange
Whiskey S Kirsch Jah € lik d
Moscow Mule Mirabellen Brand 6 Jahre 300€  Bombay Sapphire Gine ez
Sex On The Beach Ouzo of Plomari Y Rgeh. Zitronen, Stbholz
Tequila Sunrise Sambuca IL SANTO 300€  OpihrGin . 47
Cuba Libre Jagermeister 300 € g ‘fﬁ irz f<°’ II C’"d‘frf Orange .
Ramazotti 300€ oy Sreger Qm
i A Wacholder, Zitrus, Pfeffer
Baileysrish Crzam i Puerto deindasBlack Gin ~ 49%
Londrinks écl 650 €  Frangelico Haselnuss 3e0€ | D
asmin, Vanille, Zitrus
Oriental Déja-Vu - Tonic Water quakm Kﬁf:fee 300€  Hendriks Gin 47%
Pepino Peach - Bitter Lemon quental Déja-Vu | 300€  Angelika, Veilchen, Zitrus
Southern Comfort - Seven Up ég:’;é’:j%“a’e” GO [ Roko Japanese Gin 43%
Barracuda- Ginger Ale ‘ y ] Yuzu, Sakura, Sencha
l | Spiced Rum, ex. Friichte Mermaid Gin 42%
H,avanna < u 5 C? . Southern Comfort 300€ Meerfenchel, Krciuter
Lillet Rl.lSSIal‘l Wild Berry Berliner Luft 200€  MareGin 43%
Campari- Orange oder Soda Kréivter, Oliven
i TRk LondonNo.1Gin 48
Jim Beam - Cola Weine Kréuter, SiBholz
Jameson-Cola i i i 2%
Weil3, Rosé,Rot 02L 550 € Knut Hansen Gin 4
Asbach Uralt - Cola . Wacholder, Basilikum
WeinSchorle  o3L 550 € .
Wein Schorl L 6soc Dazu 0,2 L Goldberg Tonic:
SERIOR——04 S0 Dry, Mediterranean, Hibiskus,
Whisk( Q)y 4C| Yuzu oder Spicy Ginger Beer
Jameson 4,00 €
Dalwhinnie 5,00 € Tastings
Gle.nkinchiz 5,00 € Beer Tasting 2000€
Talisker 5,00€ Classic Malts & Beer 39,00 €
Cragganmore 5,00 € Gin Tasting 30,00€
Oban 600¢€ Alle Details auf:
Lagavulin 6,00€ www.diepintekarlsruhe.de

Allergene Getrénke: Koffein, Farbstoff, chininhaltig,
SiiBungsmittel konserviert, Antioxidationsmittel, Phosphat, Gluten, Laktose, Ei

BAR-UND KARTENZAHLUNG
PREISEIN € INKL. MwST.
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Fassbier o5L  Alkoholfreies 04L Knabberzeug
Bitburger Pils 450€  Mineralwasser 300€  Ultje Erdniisse 2,00€
Murphy'sirishStout  see€  SiiRe Limonade 350€  Laugen Salzbrezeln 200€
Murphy'sIrish Red 500€  Saft-Schorle 350€  Salt&VinegarChips ~ 250€
Cola Bier, Radler, etc... 450€  Apfel, Maracuja, efc...
Ginger Ale 350€
Russian Wild Berry 3s0€ Baguettes mit Dip 7,50 €
Flaschenbiere o5L  Bitter Lemon 350€  Salami-Kise
Benediktiner Hefe 4s0€ ColaFanta Spezi 350€  Schinken-Kase
Benediktiner Helles 450€ ColaZero 350€  Laugen-Schinken- Kase
Késtritzer Schwarzbier 450€  Goldberg Tonics & L
Kostritzer Kellerbier 450€ @g@r Beer R
s Flammkuchen n€
Dry Tonic 3,00€
Alkoholfreie Biere Yuzu Tonic 300€ Elsass
Benediktiner Hefe 450€  MediterraneanTonic ~ 300€  Speck & Zwiebel
Bitburger Pils 0,0% 459€  Hibiskus Tonic 300 Wit
Lachs, Lauch, Zwiebel
Spicy Ginger Beer 390€ then
Hirtenkédse, Peperoni
Flaschenbiere 0,33L  HeilRgetranke
Licher Pils 350€ Kannchen Tee 450 € Pizzen3e cm 12€
Flensburger Pils 350€  Heil3eMilch Schokolade 450€  Speciale
... mit 4cl Rum, Baileys Schinken, Salami, Paprika,...
oder Amaretto 650€  Salami
Apfelwein/Cider  o5L Salami, Kse
Capricciosa
Kréamers Apfelwein Schinken, Peperoni, Pilze
Naturtriib gespritzt 450€ Kirschtomaten
Wilder Hirsch 450€ Kirschtomaten, Mozzarella
Bulmers Cider
Original Apple 5,00 €
Pear 5,00 €
Red Berries 500 €

Allergene Speisen: Konservierungsstoff, Geschmacksverstarker, Phosphat,
Antioxidationsmittel, Weizen, Fisch, Sellerie, Milch, Senf, Sesam, Sulfide, Roggen

BAR-UND KARTENZAHLUNG
PREISEIN € INKL. MwST.



